
APERITIVOS A COMPARTIR

Pan con tomate                                                                                                                      
Aceitunas                                                                                                                               
Almendras                                                                                                                              
Hummus                                                                                                                                
Jamón (80gr.)

ENTRANTES A COMPARTIR

PUERRO AL CARBÓN
Con aderezo de frutos secos

BIKINI DE BERENJENA A LA 
PARRILLA
Con aderezo de frutos secos 

COLIFLOR ASADA 
Con un toque de mostaza y almendras 

MEJILLONES A LA PARRILLA 
Tomate, ajo y cebolla crujiente

TARTAR DE REMOLACHA 
Aguacate y manzana  

ALCACHOFA EN SUS 
TEXTURAS 
Espuma de queso y cítricos  

ENSALADA DE TOMATE CON 
BURRATA ECOLÓGICA 
Vegetales encurtidos  

GAMBAS A LA PARRILLA 

TARTAR DE GAMBAS 
Carpaccio de cigalas y caldo de pollo 

VIEIRAS
Con calçots cocidos en cava y corales 
ahumados

PRINCIPALES A COMPARTIR

PASTA DE ALMEJAS PICANTE 
Al estilo vongole  del chef

ALL CREMAT
Caldo casero con pescado 
y mariscos del día
   
ARROZ MELOSO DE        
BERBECHOS
también, opción vegana  

PULPO A LA BRASA
Romesco “al revés” y nueces  

BACALAO
Espuma de pil-pil y bimi  

PLUMA DE CERDO IBÉRICO 
A LA PARRILLA 
Con chimichurri  
 
LUBINA A LA SAL 
Crema de ajo curado en miel
 
JARRETE DE CORDERO  
 
CHULETÓN DE GIRONA 
A LA PARRILLA 
1 kg - Recomendado para 2 personas

PESCADO Y MARISCOS 
DEL DÍA 
Consulte con nuestro equipo para 
conocer la pesca del día

ACOMPAÑAMIENTOS

ENSALADA DE KALE 
Granada, calabaza asada y vinagreta 
de miso 

PATATAS FRITAS

TRINXAT INVERTIDO 
Patatas y col a la brasa 
 
CIVET DE CALABAZA
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MOCKTAILS & COCKTAILS
SIN ALCOHOL
VIVACE VIVACE
Martini Vibrante, fruta de la pasión, zumo 
de pomelo, London Essence Ginger Beer  
  
FLOREALE SOUR

Martini Floreale, zumo de pomelo, azúcar, 
zumo de limón y clara pasteurizada 
  
VIBRANTE SPRITZ
Martini Vibrante, zumo de pomelo, 
London Essence Soda Water

LOW-ALCOHOL
FIERO MULE 
Martini Fiero, Zumo de Lima, London 
Essence Ginger Beer

VINYARD HONEY SMASH 
Martini Floreale, Dewar’s 12 Years, zumo 
de limón, miel, camomila

BAMBOO  
Martini Floreale, Fino de Jerez, especies 
amargas

KOMBUCHA BY LÕV FERMENTS

LOV NO. 1 
Marango, jengibre, menta

LOV NO,2 
Arándanoss, lavanda
     
LOV NO.3  
Mandarina, curcuma, pimienta

COCKTAILS
TINTO DE VERANO     
Vino tinto, limonada de la casa  

SANGRIA 
Vino o Cava, Cointreau, zumo de naranja, 
frutos rojos, agua con gas 

RASPBERRY GIN FIZZ  
Bombay Sapphire, zumo de limón, 
frambuesas, clara de huevo pasteurizada,
y London Essence Soda Water

POMEGRANATE MIMOSA 
Cava, zumo natural de naranja, zumo de 
granada

HUGO    
Cava, menta, St-Germain, London Essence 
Tónica India

MARIGOLD MULE  
Patron Silver, flor de saúco, zumo de lima, 
London Essence Ginger Beer

THE LA CASA   
Martini Fiero, Martini Reserva Especial, 
London Essence Pink Grapefruit Soda

NEGRONI   
Bitter 1872, Bombay London Dry, Martini 
Rosso

DRY MARTINI   
Grey Goose, Nolly Prat blanco seco, piel de 
limón, oliva

FIERO MARGARITA   
Martini Rosso, Martini Fiero, Cazadores 
Tequilla, zumo de lima, azúcar
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DRINKS
GIN TONIC WITH LONDON ESSENCE  

     
BOMBAY SAPPHIRE
BOMBAY CITRON PRESSÉ   
TANQUERAY   
GIN MG     
ROKU GIN    
GIN MARE (LOCAL)  
HENDRICKS     
LE TRIBUTE (LOCAL)     
OXLEY    
GIN RAW (LOCAL)     
MONKEY 47 

CERVEZA

BARRIL
Estrella Damm 0.33   
Estrella Damm 0.5     
                           
BOTELLA
Estrella Damm   
Damm 0.0
Daura Gluten-free 
     
  
ARTESANA
garage beer – craft ipa  
garage beer – craft pils  
soma- craft dipa 0.44 
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WINE LIST
ESPUMOSOS
 
JUVÉ Y CAMPS BRUT 
D.O. cava- macabeu, parellada, xarel.lo 

GRAN ANGULAR
D.O. penedès- incrocio manzoni- ancestral 

LLOPART BRUT NATURE 
D.O. penedès- parellada, chardonnay, 
macabeu- eco 

ROS MARINA ROSÉ 
D.O. penedès- xarel.lo- ancestral 

VEUVE CLICQUOT  
D.O. champagne- pinot noir, chardonnay, 
meunier 

VEUVE CLICQUOT ROSÉ 
D.O. champagne- pinot noir, meunier, 
chardonnay 

RUINART BLANC DE BLANCS
D.O. champagne- chardonnay

BLANCO
CA’N ESTRUC   
D.O. penedès- macabeu, xarel.lo, moscat 

MENADE   
D.O. rueda- verdejo- eco       

TIRO AL BLANCO  
D.O. ribeiro- treixadura, godello- natural 

6è     
D.O. tarragona- xarel.lo, moscat- natural 

TERRAS GAUDAS
D.O. rias baixas- albariño 

ARTÍFICE   
D.O. ycoden, tenerife-listan
blanco-minimal intervention 

ODA BLANC, CASTELL DEL 
REMEI
D.O. costers del segre- chardonnay, 
macabeu 

COSTUMBRES BLANCO 
D.O. rioja- viura, pasera- eco 

MATÈRIA PRIMA  
D.O. penedès- xarel.lo- natural 

LES BRUGUERES  
D.O. priorat- garnatxa blanca- eco 

LÀNIUS    
D.O. alella- chardonnay 

copa / botella
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WINE LIST
ROSADO
JEAN LEON  
D.O. penedès- pinot noir 

DESIG ROSAT   
D.O. penedès- merlot 

WHISPERING ANGEL  
D.O. provence- grenache

ORANGE
HEY!  
D.O. penedès- xarel.lo, macabeu- natural 

3è    
D.O. tarragona- cartoixà vermell- natural 

MATÈRIA PRIMA  
D.O. penedès- xarel.lo- natural 

SIURALTA   
D.O. montsant – garnatxa, 
carinyena- natural 

TINTO

CA’N ESTRUC
D.O. penedès- garnatxa, syrah, carinyena 

KARMAN    
D.O. rioja- garnacha negra, tempranillo 

BRUTAL    
D.O. penedès- garnatxa negra, 
syrah-natural 

LA SERVERA    
D.O. montsant- garnatxa negra- natural 

CAMINO   
D.O. empordà-syrah, garnatxa- eco 
 
GOTES    
D.O. montsant-  syrah, garnatxa 

PÉTALOS DEL BIERZO  
D.O. bierzo- mencía 
 
MUGA CRIANZA   
D.O. rioja- tempranillo 

PAGO DE CARROVEJAS
D.O. ribera del duero- tinto fino 

LES TERRASSES
D.O. priorat- garnatxa negra
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